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each alfldroscalo

1057 Ocean Drive, Milano.
OWre al ristorante, sushi, grill,

un food village dove

Buddha bar, piscina, spazio-sfilate,

ano fusion e

£ampi da tennis, calcetto, discoteca
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», efinirlo semplicemente un ristorante, an-

' che se particolare, sembra davvero ridut-

tivo, se non altro perché 1057 Ocean Dri-

ve di Novegro (Milano), costruito a pochi metri
dalla sponda ovest dell'ldroscalo, il “mare” deij
milanesi, € inserito in un contesto imperioso:
dopo il parcheggio da 800 posti spuntano i
50mila mq di terreno con erbetta all'inglese di
proprieta della Provincia, su cui si articolano,
suggestivo corollario alla struttura che ospita il
ristorante e il sushi bar (dislocata su due piani
per complessivi 450 mg), un capannone per sfi-
late di moda, campi da calcetto, tennis, una pi-
scina olimpionica, un buddha bar, una discoteca
e un'ocean-grill. Insomma, come I'ha definito
Massimo Santini, ideatore e gestore del 1057,
un‘autentica emacchina da guerra della ristora-
zione e del divertimentos. Ma procediamo con
ordine, cominciando proprio dal singolare nome
che identifica il locale di Novegro. «1057 non &
una data o una ricorrenza particolare - precisa
Santini - ma ¢ il punto focale di Ocean Drive, la

strada di Miami Beach con i locali e i ristoranti
pil esclusivi della Florida, dove molti giovani
trascorrono serate all'insegna della buona cuci-
na e del divertimento genuino. Eppoi - aggiunge
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A lato, Santini (primo a destra) posa con lo staﬂ' Sopra, un’area del Inca!e di
— . Milano, le pennette all’aragostella e la canoa utilizzata come banco da rEilEp

lista corta (7 antipasti, 4 primi,
8 secondi, selezione di formagai,
7 dolci) cambiata frequentermente

la destra, un tavolo prezioso e par
) ticolare con un ripiano che riprend
le orme lasciate dalle ruote dei mo
torini utilizzati in Africa dai fral

per portare viveri e medicinali af
tribu sperdute. «Quando Berluscor

viene a trovarci, cena sempre a que

\ positivo = standard - da rivedere

Cucina riuscitc mix mediterraneoc-oriente
Ambiente suggestivo e spetitacolare
nellarredo con icone africane
Drink cenfrifugati con profilo dietetico
Parcheggio cormodo con 800 posti

tavolox, la butta li Santini e non sz
se crederci 0 meno ma questo f

- 0ggi | ragazzi vanno con i numeri per cui € an-
che pid facile da ricordares. Progettato dall‘ar-
chitetto toscano Armando Tanzini, il ristorante -
prezzo medio bevande escluse 36/41 Euro
(70/80 mila lire) - & aperto tutto |'anno dalle 20
alle 24 (riposo settimanale lunedi) e dispone di
180 posti. All'interno si respira un'atmosfera
africana soprattutto negli arredi: nel corridoio
che porta alla sala ristorante fa bella mostra una
canoa adattata a tavolo da reception mentre pi
in |a tavolini bassi contornati da letti con gran-
di cuscini e sculture in legno (troneggia un gi-
gantesco struzzo) sono sistemati in piccole nic-
chie destinate agli ospiti che vogliono cenare,
bersi un drink o rilassarsi. A meta corridoio, sul-

di successo, spiccano locali storici come

'Oca Nera, La Lanterna, Los Paradise e
New York Pizza di Milano, BBC e Boca

/' parte del gioco. Tutti i mobili arr
vano da Malindi (Kenya) e, altra no
vita del locale, possono essere acquistati dall:
clientela. Sulla sinistra del corridoio, ecco il ba
con salotto per il dopo cena eppoi la sala princi
pale del ristorante che si estende sulla verands
d'inverno chiusa con vetrate e con un soffitt
trasparente. Luci giallognole e soffuse comple
tano la rilassante atmosfera. «La veranda & sta.
ta progettata perche il cliente possa cenare am.
mirando le stelles, conferma Santini.
Un po’ euro, un po’ tai. Anche la pro-
posta gastronomica del 1057 & allettante. Nelk
cucina di 70 mg gli chef Alessandro Troncon:
Marco Ceriani e Lorenzo Boni miscelano con &
quilibrio sapori e ingredienti del sud-est asiatice
con materie prime tipicamente occidentali
Qualche esempio? Il carre d'agnello pre-salés
accompagnato da una misticanza di verdure
salsa al brandy e tortino di riso thailandese cor
ananas e zenzero, le mezze penne condite cor
pomodorini freschi e timo e suggellate con ars-
gostella proveniente direttamente dall'India, gf
antipasti "1057°, trionfale mix di soia, pesce ¢
came, gli spaghetti con cipollotto e polpa di ric
cio, il gelato allo zenzero. «Proponiamo cucins

fusion - dice Santini - senza dimenticare le ne-
stre arigini occidentali». InsSomma un mena 2-
I'insegna della globalizzazione gastronomics
che varia ogni due-tre giorni e arricchito da wss
carta dei vini con 80 etichette, ampia sceit= @
grappe, spumanti e Champagne e una selezione
di distillati scozzesi. E se la cucina & esclusna i

Chica di Bologna, oltre all'organizzazione

: di mega eventi come il concerto di Zucchero
— : nel cuore di Milano in occasione del

‘ capodanno 2000. Il 1057 rappresenta

I'insieme delle esperienze maturate

da Santini nel settore della ristorazione.

«Sara ['ultimo», dice. Non ci crede nessuno.

Massimo Santini, 53 anni, da trenta e pil
nel seftore, @ un personaggio celebre nella
nstorazione. Tra le sue creazioni pil geniali e
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Far e ot femENin con pepeTDRCIG MOTD pic-
o che mooduce il palato allz cucna fusion.
&l termine della cena, ecoo lo zucchero filato e,
coroliano digestivo, dei ghiaccioli serviti in una
bowle colma di ghiaccio tritato.
Organizzazione e servizio. Ma la
tura del servizio necessita di un'efficiente orga-
nizzazione. Coordinati dal direttore Gaetano
Meo, 45 anni, dei quali 30 passati nella ristora-
Zione e cinque lingue parlate correntemente, 18
persone tra accoglienza, barman e personale di
sala si muovono secondo rituali precisi. «La tem-
pistica del servizio - puntualizza il direttore - &
fondamentale per non disattendere le esigenze
del cliente ed evitare tempi "morti”, soprattutto
nella gestione di un locale come il 1057 che in e-
state dispone anche di zone all'aperton. Le zone
sono Il sushi restaurant, situato al piano superio-
re della struttura (accanto al quale si trova la
cambusa-cantina da 30 mq) e I'ocean-grill posto
invece all'esterno del locale (entrambi in via di ul-
timazione). Al ristorante giapponese (140 coper-
ti) lavorano 12 persone e si degustano sushi, sa-
shimi e tenpura, mentre sui 12 metri di ocean grill
(solo carne) si ado-
perano 14 addetti.
«la caratteristica del
grill - sottolinea Meo
- & che funziona fino
al termine della ma-
teria prima». Com-
pletano l'opera nove
barman impegnati
nel buddha bar, che
alla domenica pro-
pone brunch menu
dove i cocktail di
frutta e verdura (con
ingredienti, vitami-
ne, minerali e calo-
Sopra, un prezioso rie] hanno un nume-
tavolo keniano. ro invece del nome.
Sotto, mix di Come il "38", pepe-
dolci eurc-asiatici roncino rosso, frago-
la, pomodoro, mango
e anguria da 200 calorie con vitamina A e C, sele-
nio, zinco; oppure il numero "11%, cioe mela, se-
dano e barbabietola con potassic, magnesio, vi-
tamina A e Ce179 calorie all'attivo. Un locale an-
che con ampia offerta di svago, proposta in una
struttura che all'aperto mostra gazebo e sedute
sparse qua e la con un vialetto illuminato da tor-
ce collocate su bastoni. eNel giardino organizzia-
mo banchetti di comunioni, matrimoni - precisa
Santini - e la discoteca propone musica liver. Un
ambiente frequentato anche da molti sportivi. In-
calza Santini: «Sport-ristorazione rappresenta da
sempre un binomio vincenter. Qui hanno festeg-
giato Schumacher e la Ferrari, & stato presentatoil
Mundialito Word Cup della Fila, torneo di calcetto
degli Istituti scolastici di Milano e provincia, € sta-
ta celebrata Luna Rossa di Prada. E sulla sponda
dellldroscalo occupata dal ristorante nascera il
primo mercato nautico con barche griffate Abba-
12, Selva, Solcio. Insomma, 1057 & un numero ma-
gl:ﬁsul “mare” di Mllann l'.'.'un dentro tanta risto-
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| marchi internazionall i appoes-
Zione certificano che tutle & e
chine & caffé espresso sono siais
sotticposte ad accuratssen ool
Bk 8 controli.
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